











Neues Konzept

Mit dieser genauen Vorstellung wird nun die Gastronomie im Hause
Maerz & Maerz um ein neues Konzept erweitert.

Die neue und auBergewdhnliche Alternative zur Sternegastronomie bie-
tet puren Geschmacksnervenkitzel zu erschwinglichen Preisen: Deftige
Speisen mit erlesenen Wein- und Craft-Beer-Begleitungen, natirlich alles
aus bester Qualitat.




Burger meets Burgunder
Unsere Burger sind Premium Burger:
Beste Zutaten, ausgezeichnete Zubereitung und perfektes Zusammen-

spiel am Gaumen durch unsere ausgewahlte Getrankebegleitung, denn
die Mischung macht die Mahlzeit erst komplett.

Dazu servieren wir auBerdem Steaks und Dry Aged Beef, dem unsere
Gaste beim Reifen zusehen kdnnen, sowie weitere vorzugliche Sidekicks
flr unseren Star aus Beef und Bun. Da lauft einem doch schon das
Wasser im Mund zusammen!







Bestens Bestellt

Unser Salon bietet Platz und Atmosphare fur pure Gemutlichkeit
mit einem Hauch von Dekadenz. Rustikal und zugleich edel spiegelt

die Einrichtung die Speisekarte wider.
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Wenn man es sich hier inmitten der Kuhfelle und
Trophaen bequem macht und sich kulinarisch
bedienen lasst, steht einem entspannten und
angenehmen Abend nichts mehr im Wege.
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Take-away
Bestellung telefonisch / per WhatsApp an 07142 / 420 04.

www.maerzundmaerz.de
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